
La carte du restaurant An Nam
Restaurant AN NAM

spécialités vietnamiennes / plat à emporter

14, Chemin de la Plage
13127 VITROLLES

contact@restaurant-annam.com

04 42 87 14 10

Nos Spécialités
  

 
 
 
 
 
 
 

 

  
 
 

PLATS A EMPORTER -10 % du prix de la carte

Petits beignets de poulet à l’ail
Cuisses de grenouille à l’ail

Crabe farci
Riz marmite 

My Shop Suey
Banh Xèo

Porc grillé mariné aux épices, riz nature  
Bo Luc Lac

Volcan POUR 2 PERSONNES MINIMUM

Fondue POUR 2 PERSONNES MINIMUM SUR COMMANDE

9.00
11.00
12.00
12.00
12.00
13.00
14.00
15.00
18.00
23.00

€
€
€
€
€
€
€
€
€ par pers.

€ par pers.

Les entrées
  

 
 
 
 
 
 
 

 

  
 
 

Les croustillants
Nems frits au porc

Raviolis frits au porc
Papillotes de crevettes

Beignets de crevette
Samoussas au boeuf

Assortiment 2 NEMS, 2 RAVIOLIS, 1 SAMOUSSA, 1 PAPILLOTE 

DE CREVETTE, 1 BEIGNET DE CREVETTE                       

Les vapeurs
Ha cau RAVIOLIS DE CREVETTE

Xiu Mai BOUCHONS DE CREVETTE ET DE PORC

Assortiment Ha cau et Xiu mai

Les fraîcheurs
Salade An Nam SALADE, POUSSES DE SOJA, CAROTTE, 

CREVETTE, JAMBON VIETNAMIEN, VINAIGRETTE À LA SAUCE 

SOJA ET CACAHUÈTES

Nems crus crevette et porc
Bo Bun Nem VERMICELLES DE RIZ, CRUDITÉS, BOEUF SAUTÉ 

À LA CITRONNELLE, NEMS, CACAHUÈTES

Salade seiche caramélisée et sésame

 
6.00
6.00
8.00
8.00
8.00

10.00

7.00
7.00
8.00

7.00

8.00
10.00

11.00

 
€
€
€
€
€
€
 
 
 

€
€
€
 
 
 
€
 
 
€
€

€

Les soupes
  

 
 
 
 
 
 

 

 

  
 
 

Soupe de vermicelles, champignons et poulet 

Soupe piquante LÉGUMES, VERMICELLES, POULET ET CREVETTE

Potage d’asperge au crabe et poulet 
Soupe de raviolis et crabe 

 6.00
 

7.00
 

8.00
8.00

€
 
€
 
€
€

Les viandes
  

 
 
 
 
 

Poulet au curry, pousses de bambou et champignons noirs 
Poulet aux vermicelles et champignons noirs 

Poulet au gingembre 
Poulet à la citronnelle flambé sur plaque 

Brochette de poulet caramélisées 

Porc au caramel 

Boeuf sauté aux oignons et poivrons 
Boeuf en sauce piquante 

Boeuf à la sauce saté flambé sur plaque 
Brochette de boeuf flambée sur plaque 

Canard à l’ananas 
Canard laqué 

Canard au saté flambé sur plaque 

7.00
8.00
8.00

11.00
12.00

7.00

8.00
9.00

12.00
13.00

9.00
11.00
14.00

€
€
€
€
€
 
€
 
€
€
€
€

€
€
€

Les fruits de mer
  

 
 
 
 
 

Seiche à l’ananas 
Seiche au curry  

Seiche en sauce piquante 

Crevettes à la tonkinoise SAUCE AIGRE DOUCE ET LÉGUMES  

Crevettes en sauce piquante      
Crabe ou Crevettes aux champignons et vermicelles 

Brochettes de crevettes flambées 

Fruits de mer flambés sur plaque 
CREVETTES, SEICHE, COQUILLE SAINT JACQUES 

Gambas grillées et flambées sur plaque 

8.00
8.00
9.00

8.00
9.00

11.00
12.00

13.00

14.00

€
€
€
 
€
€
€
€
 
€

 
€
 

Accompagnements
  

 
 
 
 
 

Riz nature
Riz cantonais

Vermicelles transparents
Nouilles

Légumes sautés

2.00
4.00
4.00
4.00
5.00

€
€
€
€
€

Les desserts
  

 
 
 
 
 

Coupe de litchis
Nougat vietnamien (mou et/ou dur) ou gingembre confit

Assortiment nougats, gingembre, noix de coco confite
Perles de coco

Banane flambée
Beignets de fruits flambés pomme, banne, ananas

Nems au chocolat
Papillotes de banane flambées

Glace enfant  
Mystère

Palet de nougat glacé
Noix de coco givrée

Glace artisanale “le marchand de glace”
Glace : vanille, chocolat, pistache, rhum raisin, café

Sorbet : citron, poire, passion, mangue, cassis, fraise, framboise, 
ananas, litchi, coco

1 boule
2 boules
3 boules

Supplément chantilly
Supplément alcool

Café ou Thé gourmand

3.00
3.00
5.00
4.00
4.00
5.00
5.00
6.00

3.00
4.00
5.00
5.00

2.50
4.00
5.00

1.00
3.00

7.00

€
€
€
€
€
€
€
€
 
€
€
€
€
 
 
 
 
 
 
€
€
€
 
€
€
 
€
 


